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Inventia se refera la industria laptelui si anume la un procedeu de obtinere din zer a concentratului proteic mineral
(CPM) innobilat cu beta-lactoglobuling (B-Lg).

Procedeul, conform inventiei, include racirea zerului pana la temperatura de 10...14°C, separarea de praful de cazeina,
electroactivarea zerului in regim periodic, in celula catodica a unui electrolizor cu membrana ion-Selectiva cationica,
prin alimentarea ciclica a electrolizorului cu curent continuu cu durata ciclului de 60 s si pauza dintre cicluri de 10 s,
la 0 densitate a curentului de 10,0...20,0 mA/cm?, timp de 5...10 min, pani la temperatura de 15...20°C, cu debitarea
in celula anodica a unei solutii de clorura de calciu cu concentratia de 2%, separarea fazei spumoase a zerului de faza
lichidd, colectarea concentratului proteic mineral, prin centrifugare, din faza spumoasa la valori ale pH-ului de
8,00...11,00, dupa care concentratul proteic mineral se usucd la temperaturi ce exclud denaturarea termicd a
proteinelor, iar zerul deproteinizat este dirijat la prelucrarea ulterioara pentru separarea lactulozei.
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